
Menu table d'hôte
3 services 45$ - 2 services 39$

Jusqu'à 15 h - Until 3:00 PM

Entrées

Entrée de la semaine
Selon l'inspiration du chef
Chef's choice of the week

Cocktail de crevette géantes (2)
Sauce cocktail crémeuse au cognac, salade croquante de
céleri
Jumbo Shrimp Cocktail (2) - Creamy cognac cocktail sauce,
crisp of celery salad

Salade d'endives
Fromage bleu d’Elizabeth, noix de Grenoble, roquette,
vinaigrette crémeuse maison
Endive Salad - Elizabeth blue cheese, walnuts, arugula, house
creamy dressing

Plats

Tacos de crevette (3) et frites
Salade de chou crémeuse à la lime, salsa verde
Shrimp tacos (3) and fries - Creamy Lime Coleslaw, Salsa
Verde

Cheeseburger
Pain au sésame, galette de bœuf, fromage fumé, laitue,
échalotes frites, mayonnaise à l’ail rôti Servi avec frites
Sesame bun, beef patty, smoked cheese, lettuce, fried
shallots, roasted garlic mayonnaise Served with fries

Sachetti à la ricotta et truffe
Pâtes farcies, poêlée de champignons, copeaux de
parmesan, bouillon à la truffe
Ricotta & Truffle Sachetti - Stuffed pasta, sautéed
mushrooms, parmesan shavings, truffle broth

Sandwich au poulet croustillant
Coleslaw de papaye verte, fromage Monterey Jack,
mayonnaise à l’ail fumé. Servi avec frites
Crispy Chicken Sandwich - Green papaya coleslaw,
Monterey Jack cheese, smoked garlic mayonnaise. Served
with fries

Salade César
Mini sucrine, sauce César maison, parmesan, chips de speck
Caesar Salad - Mini sucrine lettuce, homemade Caesar
dressing, Parmesan cheese, speck chips

Dessert

Inspiration de la Cheffe pâtissière
Création du moment
Chef's choice of the moment


